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/Jouw extraatie:  i77f
wel 50 griezelig coole t Fpeage:s

Droomuiﬂe#
Wat betekene:’\
jouw dromen?

Halloween Fun
Samen bakken,
knutselen &

ﬁ griezelig opmaken - 4

rote concertple nng?'
bij de TOPMod els”

Wel 50 ‘
Ty tatoeages voor
o\ S Halloween’ herfst

en een goed humeur!
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Oeps! Wat
was dat voor een
gekke droom? En het voelde
zo echt aan, alsof het
echt gebeurd is.

Ik, vliegend op een draak ...
Dat moet ik echt aan Madame
Magica vertellen. Misschien
weet zij wel wat
het betekent?
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Kleur Malia’s
droom vrolijk in!

avontuurlijke droom gehaald: ze vloog op

een gigantische draak door een lucht vol

met gekleurde wolken van suikerspinnen.
Waar komt zo’n droom toch vandaan?

Ontdek op de volgende pagina wat waarzegster
Madame Magica over Malia’s droom kan vertellen. b



Het lijkt wel of er een groen, glibberig monster

D
-
de keuken is binnengekomen en bij het zien van de

tulband dacht: ,Hier blijf ik lekker liggen!” Geen wonder, want het deeg is ook super zacht.
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250 g 3209 suiker 1 pakije 5 eieren 500g bloem 1 pakje 100 ml melk
boter vanille- bakpoeder
(zacht) suiker

m
+ tulbandvorm (r?bzligm)

wat boter e
% en voor de vorm
Bestrijk de bakvorm met
wat boter, ook in de hoeken.
Doe er een eetlepel bloem in en
draai de vorm tot dit goed verdeeld

is. Verwarm de oven voor op 180°C ‘
(boven-/onderhitte). voor je

% Doe het deeg in de vorm

en bak het 60 minuten in de oven.

- fkoelen,
de taart daarna1-2 uur a
oo er het groene glazuur op doet.

HET GAAT ZO:

Meng met een mixer of
garde de boter met de suiker en
vanillesuiker in een schaal tot het —

schuimig is. Roer er dan nog
de eieren door.
Meng dan de bloem met het bakpoeder.
Dit roer je afwisselend met de
melk door de botermassa.
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Opgelet!

Bij de omgang
met scherpe
voorwerpen, heet
water en elektriciteit - y
je kunt je bezeren! Laatje |Fi S d8
door een volwassene /&8
helpen.
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150 g poedersuiker

Verdeel het
gemaakte glazuur op
de afgekoelde taart.
Zet er een bord onder

Druk meerdere
omdat het glazuur

suikerogen voorzichtig

(gezeefd) gaat druipen. ‘_ / in het glazuur voordat
p - N deze helemaal
1-2 eetlepels : droog is
< .
water N 9
\

drupje
citroensap
° o groene levens-

. middelenverf

suikerogen ®

HET GAAT ZO: %
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Laat het glazyyr hard worden

Meng de
en dan: eet smakelijk!

poedersuiker met
het water en een paar
druppels citroensap.
Met een garde voorkom je
klontjes. Hoe weiniger
water je toevoegt, des te
dikker wordt je glazuur.
Doe er nog wat groene
levensmiddelenverf
bij - klaar is je
glibberslijm.

KLAAR!

Oproep: |
| Laat ons jouw monstertaart zien |
en stuur een foto -
o.v.v. ,DIY Halloween® aan
redactie@top-model.biz
of via Direct Message
op Instagram aan
topmodel_international

Laat je ouders de coupon
op blz. 50 invullen.
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WAT IS JOUW

AND

NAAM?
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Stel je voor dat je met je vriendinnen een coole
muziekband opricht en op het toneel lekker uit
je dak gaat. Ontdek dan hier wat de perfecte
naam voor je band zou zijn.

wat, safu designe)

Fotobron: stock.adobe.com (Rattanapon, Boraryn, Chana

@g Wat is jouw
favoriete muzieksoort?

@) Langzame nummers om bij
weg te dromen

Woord: LI EVE

O Het leukste vind ik
meezingnummers

ll Woord:VROLIJKE

QO Liedjes waarop je kunt springen
en gek doen

Woord: G EKKE

Hoeveel leden
zou de band samen
met jou hebben?

@ DRIE

@ VIER

@ VIJF

jouw favoriete
fruitsoort?

Vul het hier in:

. ¥ °.

4Jl'*., Bij welk woord moet je
spontaan het meeste
grinnikken?

o GIRLIES
® '”\Q/uumuss
@  BUBBLIES
® ¥ WIJFIES

® /\/HupPPELDAMES

® \‘\ SLURPIES

® DRUPPELTJES

NU KUNNEN WE
BEGINNEN
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