
Besos,Besos,

Nochevieja por 

partida doble
Las modelos de 

TOPModel la celebran 

dos veces. Y tienen una 

buena razón…

Tarjetas  
navideñas

Tus Tus 

88 extras:
 extras:

Póster

Pegatinas

Bingo

Buenas sugerencias 

para regalos
Aprende a envolver  

regalos profesionalmente

Receta de 

repostería rica
Galletitas y  

rollitos de canela  
sabrosos

¡Piensa un deseo!
Recuerda tus  

mayores deseos :

Lista de deseos  Lista de deseos  
en la revistaen la revista

++ Papel de regalo Papel de regalo

El gran test MAPS

¿Qué hace que  

vuestra amistad  
sea tan  

especial?

Test

++ Instrucciones para hacer bolsitas
 Instrucciones para hacer bolsitas

PrincePrince

Lista de deseos

Papel de regalo

Mi  lista de deseos

ES 3,99 EUR

12/2025

Story Croquis para
dibujarDibujos para

colorear

HTMHTM

HTMHTM
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TU MUNDO CREATIVO PREFERIDO



Hornea dulces

amigos de pan de jengibreamigos de pan de jengibre

Preparación de la masa:

1. Mezcla azúcar y mantequilla con la batidora  
de mano. Consejo: Es mucho más fácil trabajar  

la mantequilla blanda, así que sácala a  
tiempo de la nevera.  

2. Cuando la mezcla resulte cremosa añade  
un huevo batido y sigue batiendo hasta  

que la masa sea esponjosa. 
3. Añade después la miel a la masa. 

4. Añade la harina y ve mezclando hasta  
que la masa resulte muy uniforme. 

5. Añade el resto de los ingredientes a la masa,  
es decir, la levadura en polvo, el cacao y las  

especias para el pan de jengibre.  
Importante: ¡Ten cuidado de que la masa  

no tenga ningún grumo! 
6. Envuelve la masa en papel film y deja  

que repose en la nevera dos horas  
antes de cortarla con el cortapastas.

Espolvorea un poco de harina 
sobre la superficie de trabajo  
para que la masa no se pegue. 

Extiéndela hasta que tenga medio 
centímetro de grosor y después 

córtala con el cortapastas.

Calienta el horno a 170 ºC en  
circulación de aire. Pon las galletitas  
de pan de jengibre sobre una bandeja  

de horno cubierta con papel para 
hornear y deja que se cuezan durante 

unos 12 minutos en la parte central del 
horno. La masa debe quedar dorada.

3.

2.

4.
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Seguimos:

Spotify

¡En diciembre por todas 
partes huele a dulce! 

A continuación 
encontrarás las 

recetas más ricas 
para que pruebes 

a hacerlas: 
crujientes, dulces 

y repletas de 
magia navideña.

Lo que 
más me 

gusta es hacer 
repostería 

escuchando nuestra 
lista de reproducción 
“Cake & Bake“, ¡me 
pone de muy buen 
humor! ¿Por qué 
no la escuchas 
ahora mismo?

.

Rico, sabroso, Rico, sabroso, 
¡hecho en casa !¡hecho en casa !

¡Pa¡Para  ra  
colorear!colorear!

25 g  
miel 

líquida

cortapastas

Necesitas:
50 g azúcar

+ rotulador de glaseado 
+ azúcar glas 

+ colorante alimentario

75 g mantequilla

250 g harina

 cucharadita de 
levadura en polvo

/2 paquete 
de especias 
para pan de 

jengibre

 cucharada  
de cacao

 huevo

Tiempo de 
Tiempo de 

preparación: 
preparación: 

un momento
un momento  

Tiempo de espera:  

Tiempo de espera:  

2 horas2 horas

Tiempo de horneado:  

Tiempo de horneado:  

12 minutos
12 minutos

¡Atención!
¡Si usas objetos  

cortantes o punzantes, 
agua caliente o electricidad 

corres peligro de lesión! 
Deja que un adulto 

te ayude.

Mezcla azúcar glas, un poco de agua 
y colorante alimentario para que 

resulte el glaseado de color. Aplica  
el glaseado del vestidito con una 

cucharilla y acaba de adornar a tu 
amiguito de pan de jengibre.

Cuando las galletas de pasta  
de jengibre se hayan enfriado 

decóralas de forma bonita. 
Primero traza las líneas con 
rotulador de glaseado como  
te mostramos en la imagen.

¡Listo!
1312
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Concurso de dibujoConcurso de dibujo

Concurso:Concurso:
¿Con qué look celebrará Hayden Nochevieja?

Diséñale un look deslumbrante a partir de los croquis  
de las páginas centrales. No te olvides de anotar tu nombre 

y apellidos, tu edad y tu dirección postal. Publicaremos 
5 de los diseños recibidos en el número de marzo y las 

ganadoras recibirán premios de TOPModel. 
Envíanos tu dibujo hasta el 23 de diciembre de 2025 a

Revista TOPModel 
Asunto “Caos de la moda diciembre”

c/ Corregidor Diego de Valderrábano, 1 
28030 Madrid

ESPAÑA

Las modelos de TOPModel se alegran de que por fin llegue  
la fiesta de fin de año. Sobre todo Hayden, porque ha tenido 

un año inmejorable y lo quiere despedir y recibir el año nuevo 
con todo el brillo que pueda. Estando en su cafetería preferida 

vichea con su tablet para inspirarse y elegir un look…

¡Estoy tan emocionada por la fiesta de Nochevieja!  ¡Estoy tan emocionada por la fiesta de Nochevieja!  
Lo celebraré con mis amigas y espero que disfrutemos de Lo celebraré con mis amigas y espero que disfrutemos de 

la comida más rica que haya y bailemos divirtiéndonos la comida más rica que haya y bailemos divirtiéndonos 
con el mejor humor más allá de la media noche.  con el mejor humor más allá de la media noche.  

Me alegro tanto cuando empieza la cuenta atrás, Me alegro tanto cuando empieza la cuenta atrás, 
cuando todos gritan:cuando todos gritan:

DIEZ,DIEZ, NUEVE, NUEVE,  OCHO…OCHO…
Pero ¿qué ponerme? ¿Un vestido? ¿O un mono elegante? Pero ¿qué ponerme? ¿Un vestido? ¿O un mono elegante? 

¿Algo sencillo, elegante o mejor algo que brille y ¿Algo sencillo, elegante o mejor algo que brille y 
resplandezca por todas partes?resplandezca por todas partes?

¿Me ayudas a decidirme con una buena idea?¿Me ayudas a decidirme con una buena idea?

Lamentamos no poder 
aceptar los dibujos que 
recibamos por correo 

electrónico o Instagram.
Si eres una de las ganadoras 

¡recibirás una notificación 
por escrito!

Hayden en el  Hayden en el  

Caos de la modaCaos de la moda

Voy a mirar 
qué look me podría 

encajar para la fiesta 
de fin de año.

Mira a Hayden  
con sus diferentes looks:

HaydenHayden

5x5x premios que ganar
 premios que ganar

Cuaderno de dibujo  
de maquillaje

Espejo de bolsillo 
con luz

Si
m
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en

Set de brillo 
labial

Besos,

¡Participa!
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Aquí tienes 

consejos y Trucos:

HTM

¡Con modo selfi!

Con ranura para insertar 
tarjeta de memoria

Novedad:  

Cámara digital de impresión 

instantánea de TOPModel Batería  
recargable con 

Puerto USB-C

SONRÍE, 
fotografía, 

imprime:
La nueva cámara digital  

de TOPModel imprime de inmediato 
tus recuerdos más bonitos.

Con función de 
foto, vídeo, música 

y juegos Con más de 

340 pegatinas 

muy bonitas

Recuerdos 
para la  

eternidad

Casi 400  pegatinas

Con 8 plantillas 

para diferentes 

marcos

Desprende un marco de 
la plantilla y dóblalo 

siguiendo las 
instrucciones.

¿Quieres conservar ese momento 
para siempre? Inserta una tarjeta 

de memoria SD (con 32 GB).

Tú, tu mejor amiga y  
un momento divertido: 

Haceos un selfi y algunos 
segundos más tarde 

vuestra foto se imprimirá.

Mete la foto y listo,  
ya tienes tu preciosa 
foto enmarcada.

Adorna el cuadro con un 

montón de adhesivos 
de color.

ENMARCA
Las fotos 
más bonitas

1.

2.

3.

Sugerencia:
También puedes colorear 

las fotos. Así tus 

recuerdos resultarán 

más coloridos. 

¿Conoces la sensación? ¡El momento 
es perfecto y desearías inmortalizarlo 

con todas tus fuerzas! Con la nueva 
cámara de TOPModel no hay ningún 
inconveniente: haz la foto, imprímela 

en el acto y conserva el recuerdo.

Crea tu propio álbum con tus fotos más bonitas.
En el álbum “Your Lovely Moments” de TOPModel 

hay un montón de espacio para tus momentos 
preferidos y pegatinas para adornarlos.

¿Cómo se hace de un momento hermoso algo 
más bonito? ¡Con el marco adecuado!  

En el nuevo cuaderno “DIY Frame Book” 
de TOPModel te mostramos cómo hacerlos 

tú misma y te proporcionamos adhesivos 
a todo color para adornarlos.

Fotos: stock.adobe.com (halayalex, Andrii Zastrozhnov, Drobot Dean, ORG, Miroslav, miss irine)40
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de TOPModel, 
5,95 € aprox.

de TOPModel, 
16,95 € aprox.

de TOPModel, 
49,95 € aprox.




