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La modelo de TOPModel (9@
Fergie responde a vuestras ° ‘wmy
preguntas sobre el

Dia Mundial
de La Tierra:

EL22 de abril es el Dia Mundial de la Tierra.
Es un dia muy especial: En todas las partes del mundo se
recuerda lo importante que es nuestro planeta Tierra 'y
que debemos cuidar bien de él.
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LHAS PARTICIPADO ALGUNA VET

1. ;Por qué es EN ALGUNA DE LAS ACTIVIDADES?

tan importante
este dia?

Sl NO

JCONOCES ALGUNA
DE LAS ACTIVIDADES QUE SE
PROPONEN EN TU ENTORNO (COLE/INSTI, LUGAR DE
RESIDENCIA...) EN EL DIA MUNDIAL DE LA TIERRA?

2. ;Por qué
necesita a Tierra de
huestra ayuda?

A veces ocurre algo que dana la
Tierra, como vertidos de basura en los
rios y mares o el aire contaminado de
las ciudades. Los animales y las plantas
lo sufren, y nosotros los seres humanos
3.5Y qué también. Por eso, en el Dia Mundial de

pasa exactamente la Tierra, mucha gente piensa en

; . como hacer algo que repercuta
el Dia de la Tierra? positivamente para que la

naturaleza vuelva a estar
mas limpia y sana.

También Fergie y
yo hemos planeado
hacer algo chulo el Dia
Mundial de la Tierra. En
la préxima pagina te
confamos qué.
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ITIENES T0 ALGUNA BUENA IDEA 9
PARA LLEVAR A CABO ALGUNA ACCION?

PLANEALA AQUE:

.““é .\(\.Ea
\"\-33 tenido?

¢Qué necesitas para Llevarla a cabo?  ;Quién puede ayudarte?

‘ IR EN BICICLETA EN
Es genial VEZ DE HACER QUE TE

que tanta gente jse
implique en el Dia Mundial LLEVEN EN COCHE

de la Tierra! Aunque también
necesita nuestra ayuda el resto del
afo. jA menudo pequefias acciones
pueden acabar teniendo un gran
efecto! A continuacién he
anotado algunas ideas en
los corazoncitos.

SEPARAR 14
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¢Donde tendra lugar? ¢Quién puede participar?
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CREATE YOUR NAILS CREATE YOUR NAILS CREATE YOUR NAILS CREATE YOUR NAILS CREATE YOUR NAILS CREATE YOUR NAILS CREATE YOUR NAILS

Necesitas:
El set Magic Nail Pen
de TOPModel,
9,95 € aprox.

Pinta los dibujitos y elementos mas bonitos
sobre tus unas... jcon un rotulador!
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Pintate primero las unas del Estampa puntitos con los ‘nail
color que prefieras y deja que art pens’ en diferentes lineas
sequen muy bien. ordenadas sobre las ufias.
También puedes dibujar mas
puntos de un segundo color.
jListo!

co“ mucho

o y &
Asi se hace: "aZOl'l

Necesitas:
pintalfas a base de
aguay los ‘nail art
pens’ de TOPModel,
395€y795€

aprox.

</

Estos disenos para tus |
ufas brillan tan
bonitos e intensos como auroras boreales en la noche.
iY son mucho mas faciles de hacer de lo que tu crees!

Psi se hace.

-

Pintate las unas con el
esmalte base del set y deja
que sequen muy bien.

Pinta las ufas con el
‘magic pen’. Este rotulador
aplica de forma uniforme
una especie de polvo que

crea un efecto metalico.



Muy rico y original:
Este bizcocho de Pascua es
especialmente dulce.

El que
corte el bizcocho
tendra una sorpresa

muy dulce, jiji.

Llamamiento:

Muéstranos tu bizcocho
de conejito enviandonos
una foto por e-mail con el
asunto “Bizcocho HTM” a
redaccion@top-model.biz
o por mensaje directo de
Instagram a
topmodel_international

Deja que tus padres rellenen y firmen
la autorizacién de la pagina 50.

Hago%n

Asi se hace:

Calienta el horno
de aire). Mezc

ingredientes
alimentario!) y
batidora de v

una consistencia homo

2160 °C (circulacion
la la mitad de los
(jmenos el colorante
bate la masa con una
arillas hasta que tenga

Engrasa de nuevo el molde para
horno (limpio). Vierte un poco de
masa en el fondo y coloca los

conejitos en linea en el centro,

Ingredientes para el bizcocho:

400g mantequilla blanda o marga,rina
400 g azlcar ¥ 2 sobrecitos de~azucar
de vainilla v 8 huevos (tamaiio M)
600 g harina v 4 cucharaditas de levadura
en polvo v 2 pizcas de sal v 200 ml leche
ante alimentario 0 25 g cacao para hornear

color

Necesit 5.

varillas, £,
Mezclar, mq

lde parg ¢f
tapastas

....... Anade y mezcla un poco de colorante
alimentario o 25 g de cacao para hornear
para que la masa adquiera color. Vierte la

Masa en un molde para horno engrasado
€Ja que cueza durante 50-60 minutos :
aprox. A continuacién deja que el bizcocho

se enfrie un poco y sacalo del molde.

génea. .

Vierte el resto de la masa por los
laterales del molde de forma que
cubra ligeramente los conejitos.
Cuece el bizcocho de nuevo durante
50 minutos aprox.

jAtencion! N
/&4 iSi usas objetos '\
cortantes o punzantes,

agua caliente o
electricidad corres
peligro de lesion!
Deja que un adulto g4

te ayude. ‘

Corta el bizcocho a rebanadas

iguales. Con un cortapastas en

forma de conejito corta de cada
rebanada un conejito.
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Mezcla una nueva masa con la
otra mitad de los ingredientes.
No debes colorear esta masa.

v Sugerencia: v
Del bizcocho qu
deSpUéS de cor

conejitos P

e sobra

tar los

uedes hacer
debizcocho, 4 4

chupachups slos tal cual. 1,

p. €j., 0 comert





